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VINI ROSSI 

 AL TAVOLO    ENOTECA 

Piemonte 

Barbera d’Alba “Mosconi” doc ’14      Az. Ag. Bussia Soprana    €    30.00 27.00 

Barbera d’Alba sup. “Vigna Le Masserie” doc ’16      Az. Ag. F. Boschis    €    33.00 29.50 

Barbera d’Alba sup. “Vigna Le Masserie” doc ’20     Az. Ag. F. Boschis    €    29.00 26.00 

Barbera d’Alba sup. doc ‘21 Az. Ag. E. Patrone     €    23.00 20.50 

Nizza “Dani” docg / dop ’18            Az. Ag. Villa Giada     €    40.00 36.00 

Barbera d’Asti sup. “Sansì” docg ‘20    Az. Ag. Scagliola      €   31.00 28.00    

Colli Tortonesi Barbera “Monleale” doc ‘16       Vigneti Massa      €    33.00 29.50 

Colli Tortonesi Barbera “Bigolla” doc ‘11   Vigneti Massa     €    61.00 55.00 

Barbera del Monferrato “La Monella” doc ‘22  Braida-G. Bologna    €     21.50 19.50 

Barbaresco “Rabajà” docg ‘20        Az. Ag. Rabajà - B. Rocca       €    96.00 86.50 

Barbaresco docg ‘21       Castello di Verduno            €     50.00 45.00 

Barolo “Bussia – Vigna Colonnello” docg ’09   Az. Ag. Bussia Soprana     €    88.00 79.00 

Barolo “Bussia – Vigna Colonnello” docg ’16   Az. Ag. Bussia Soprana     €    70.00 63.00 

Barolo “Altenasso” docg ’15         D. Borgogno – Cav. Bartolomeo   €    47.00 42.50 

Barolo “San Lorenzo” docg ‘15      D. Borgogno – Cav. Bartolomeo   €     74.00 66.50 

Barolo “Mosconi” docg ‘16      Az. Ag. Bussia Soprana     €    72.00 65.00 

Barolo docg ‘18         Az. Ag. Bussia Soprana      €    48.00 43.00 

Roero R.va “Mombeltramo” docg ‘17 – da agricoltura biologica –  

           Az. Ag. Malvirà     €     40.00 36.00 

Langhe Nebbiolo doc ‘21    Az. Ag. E. Patrone €    23.00 20.50 

Verduno Pelaverga “Basadone” doc ‘22    Castello di Verduno     €    27.00 24.50    
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Dolcetto d’Alba doc ‘22   DOLCETTO DEI TERRAZZAMENTI DELLA VAL BORMIDA     

     Az. Ag. E. Patrone  €    19.00       17.00    

Dolcetto d’Alba “Dino” doc ‘19 -     Az. Ag. E. Patrone  €    38.00 34.00 

Dolcetto di Ovada doc ‘16    Az. Ag. Tacchino  €    21.00 19.00 

Dogliani Sup. “Pianezzo - Vigna del Ciliegio” docg ‘19 Az. Ag. F. Boschis €   25.50 23.00 

Dogliani Sup. “Pianezzo - Vigne Sorì San Martino” docg ‘20 

    Az. Ag. F. Boschis €    22.50 20.00 

Rosso Bacher ‘22 (dolcetto)    Bacher Marisa €    28.00 25.00 

Langhe Pinot nero doc ’15    Az. Ag. Bussia Soprana €    36.00 32.50 

Langhe Pinot nero doc ’16    Az. Ag. Bussia Soprana €    34.00 30.50 

Langhe Freisa “Nei Sorì” doc ‘19    Az. Ag. F. Boschis €    26.00 23.50 

Carema docg ‘18    Soc. Ag. Ferrando €    64.00 57.50 

Colline Novaresi Spanna doc ’13    A. Vallana €    24.00 21.50 

Gattinara docg ‘15    Cant. Soc. di Gattinara      €    45.00 40.50 

Gattinara docg ‘20    G. Travaglini                          €    40.00 36.00 

Gattinara R.va docg ‘16    Az. Ag. Franchino                €    55.00 49.50 

Gattinara “Tre Vigne” docg ‘19    G. Travaglini                           €    50.00 45.00 

Ghemme “Cantalupo - Anno Primo” docg ‘16  

                                                                                     Antichi Vigneti di Cantalupo  €    41.00 37.00 

“Il Sogno” Gattinara da uve stramature    G. Travaglini                           €    82.00 74.00 

Lessona doc ‘16    Az. Vit. M. Clerico                €    53.00 47.50 

Lessona doc ‘16    Ten. Sella                                €    46.00 41.50 

Lessona R.va doc ‘13    Az. Vit. M. Clerico                €    61.00 55.00 

Gamba di Pernice ‘16    Az. Ag. Villa Giada               €    24.00 21.50 

Ruché di Castagnole Monferrato “Caresana” docg ‘21  Az. Ag. P. Gatto  €     25.50 23.00 

Ruché di Castagnole Monferrato “Opera Prima per il Fondatore” docg ‘12 

    Az. Ag. L. Ferraris €    52.00 47.00 
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Veneto 

Amarone della Valpolicella class. “M. Manara” doc ‘00 

  Cant. Valpolicella Negrar  €   330.00 297.00 

Amarone della Valpolicella docg ’12    Roccolo Grassi €    95.00 85.50 

Amarone della Valpolicella “Pietro dal Cero” docg ‘16  

    Az. Ag. Cà dei Frati €    62.00 56.00 

Amarone della Valpolicella class. docg ’16     Allegrini €    80.00 72.00 

Amarone della Valpolicella class. “Jago” docg ‘16  

   Cant. Valpolicella Negrar  €    59.00 53.00 

Amarone della Valpolicella class. “Jago” docg ‘17  

   Cant. Valpolicella Negrar  €    54.00 48.50 

Amarone della Valpolicella class. “Camparsi” docg ‘16    Cà dei Maghi     €    49.00 44.00 

Amarone della Valpolicella class. docg ‘20    Cant. Valpolicella Negrar  €    48.00 43.00 

Valpolicella class. sup. doc ‘16   Az. Ag. Quintarelli                €  104.00 93.50 

Valpolicella class. sup. doc ‘19    Az. Ag. Villa della Torre     €    36.00 32.50 

Valpolicella class. sup. “Verjago” doc ‘21    Cant. Valpolicella Negrar €    30.00 27.00 

Valpolicella class.sup. Ripasso “La Casetta” doc ‘19         

    Cant. Valpolicella Negrar €    26.00 23.50 

Corvina veronese “La Poja” igt ’13    Allegrini  €    90.00  81.00 

Lison Pramaggiore Refosco dal Peduncolo Rosso doc ’20  Ten. Mosole   €    20.00 18.00 

Lison Pramaggiore Merlot “Ad Nonam” doc ’12    Ten. Mosole €    35.00 31.50 

Lison Pramaggiore Cabernet “Hora Sexta” doc ’17 (cabernet franc, carmenere) 

    Ten. Mosole €    28.00 25.00 

Venezia Cabernet franc doc ‘20    Ten. Mosole                           €    20.00 18.00 
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Trentino Alto Adige 

Teroldego rotaliano “Tiroldigo” doc ‘21    Az. Ag. C. Fedrizzi €    25.00 22.50 

Vigneti delle Dolomiti Teroldego igt ’18    Az. Ag. F. Moser €    19.00 17.00 

Vigneti delle Dolomiti Rebo Massenza Rosso igt ‘19 – da agricoltura biologica –  

    Az. Ag. F. Poli                        €    26.50 24.00 

Trentino Cabernet franc doc ‘21    Az. Ag. Simoncelli               €    23.00 20.50 

Trentino Lagrein doc ‘22    Az. Ag. Simoncelli               €    25.00 22.50 

Trentino sup. Marzemino “Ziresi” doc ‘19/21    Az. Ag. Salizzoni                  €    23.00 20.50 

Südtirol Lagrein “Al Mulino Vecchio” doc ’21 – da agricoltura biologica –  

                                                                                            Brunnenhof                            €    29.00 26.00                   

Südtirol Pinot nero R.va “The wine collection” doc ’15  

                                                                               Cant. Prod. S. Michele Appiano  €   140.00  126.00 

Südtirol Pinot nero R.va “Mazon” doc ’19 – da agricoltura biologica –  

                                                                                            Brunnenhof                            €    46.00 41.50                   

Südtirol Pinot nero R.va “Maglen” doc ’20        Cant. Tramin                         €    44.00 39.50  

Südtirol Pinot nero “Johann” doc ‘22    Brunnenhof                            €    32.00 29.00             

Südtirol St. Magdalener doc ‘22 C.P. San Michele Appiano  €    22.00 20.00 

Alto Adige “Fihl“ doc ‘18 (merlot, cab. sauv.)   Vit. P. Dipoli                           €    33.00 29.50 

 

 

 

agricoltura biologica = organic farming 
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Liguria 

Rossese di Dolceacqua doc ’21      Terre Bianche      €    27.00 24.50 

 

Emilia Romagna 

Terre di Veleja Gutturnio R.va “Apogeo” igt ‘15 – da agricoltura biologica –  

    Az. Ag. M. Cordani €    20.00 18.00 

Gutturnio “Terrafiaba” doc ‘20 (frizzante)    Az. Ag. La Tosa €    17.00 15.50 

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro “MonteBarello 155” dop ‘20 

– da agricoltura biologica –      Az. Ag. La Piana                   €    20.00 18.00 

Lambrusco di Sorbara “Sant’Agata” doc ‘22 (frizzante | secco) – da agricoltura biologica –  

    Cant. Paltrinieri                    €    19.00 17.00 

Fortana dell’Emilia “Uva d’Oro” igp (frizzante) Az. Ag. Mariotti                  €    19.00 17.00 
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Toscana 

Chianti Colli fiorentini docg ‘21    Az. Ag. Marzocco                €     21.00 19.00 

Chianti R.va docg ‘17    Az. Ag. Marzocco                €     26.00 23.50 

Barco Reale di Carmignano doc’ 15 (sang., cab. sauv, cab. franc, canaiolo) 

– da agricoltura biologica –      Ten. Capezzana €    24.00 21.50 

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’10  (35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.) 

– da agricoltura biologica –    Vit. E. Santini €    75.00 67.50 

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’13  (35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.) 

– da agricoltura biologica –    Vit. E. Santini €    60.00 54.00 

Bolgheri sup. “Montepergoli” doc ’16  (35% merlot, 40% cab. sauv.,20% syrah, 5% sang.) 

– da agricoltura biologica –    Vit. E. Santini €    58.00 52.00 

Bolgheri “I Montali” doc ‘16 (merlot, cab. sauv., syrah, sangiovese) 

– da agricoltura biologica –    Vit. E. Santini                        €     36.00 32.50 

Bolgheri “Varvàra” doc ‘20 (60% cab. Sauv., 20% merlot, 17% cab. franc, 3% petit verdot) 

    Castello di Bolgheri            €     36.00 32.50 

“Ghiaie della Furba” igt ’12 (60% cab. sauv., 30% merlot, 10% syrah) 

    Ten. Capezzana €    52.00 47.00 

Montescudaio “Montaleo” doc ‘20 (sang., merlot, cab sauv., ) 

– da agricoltura biologica –     S. A. Pagani de Marchi      €    24.00 21.50 
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Toscana Sangiovese “Brigo” igt ‘20    Az. Ag. G. Gorelli                 €     30.00 27.00 

Morellino di Scansano “Ribeo” docg ‘19    Az. Ag. Roccapesta             €    20.00 18.00 

“Capatosta” igt ’16 (sang., alicante)    Poggioargentiera               €    25.00 22.50 

Rosso di Montepulciano doc ‘20    S. C. Vecchia Cant. di Montepulciano €    25.00 22.50 

Rosso di Montalcino doc ‘20    Az. Ag. G. Gorelli €    44.00 39.50 

Rosso di Montalcino doc ‘21    C. Ferrero €    28.00 25.00 

 

Umbria 

Ciliegiolo di Narni “Spiffero” igt ‘20    Az. Ag. Mazzocchi €    22.00 20.00 

“Villa Fidelia” igp ‘15 (merlot, cab. S., cab. f.)   Vit. Sportoletti €    34.00 30.50 

 

Abruzzo 

Montepulciano d’Abruzzo doc ‘21  – da agricoltura biologica – 

    Az. Ag. E. Pepe €    75.00 67.50 

 

Campania 

Irpinia Aglianico “Terra d’Eclano” doc ‘20    Quintodecimo €    62.00 56.00 
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Sicilia 

Cerasuolo di Vittoria docg ’22 (50% nero d’avola, 50% frappato)  

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    25.00 22.50   

Terre Siciliane “SP 68” igt ’17 (70% frappato, 30% nero d’avola)  

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Occhipinti €    29.00 26.00 

Sicilia “NeroSanloré” igt ’03  (nero d’avola) – Pachino (Sr)  Az. Ag. Gulfi  €    60.00 54.00 

Sicilia “NeroSanloré” igt ’06  (nero d’avola) – Pachino (Sr)  Az. Ag. Gulfi  €    55.00 49.50 

Terre Siciliane “NeroSanloré” igt ’16  (nero d’avola) – Pachino (Sr)   

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    50.00 45.00 

Sicilia “NeroBufaleffj” igt ’08  (nero d’avola) – Pachino (Sr) 

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    52.00 47.00 

Terre Siciliane “NeroMàccarj” igt ’18  (nero d’avola) – Pachino (Sr) 

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    38.00 34.00 

Terre Siciliane “NeroJbleo” igt ’21  (nero d’avola) – Chiaramonte Gulfi (Rg) 

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    27.00 24.50 

Terre Siciliane “Duca Enrico” igt ‘16 (nero d’avola) Duca di Salaparuta    €    57.00 51.50 

Terre Siciliane “Pinò” igp ’13 (pinot nero) – Randazzo Etna (Ct)  

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    64.00 57.50 

Etna rosso “Reseca” doc ‘17 (85% nerello mascalese, 15% nerello cappuccio) 

– da agricoltura biologica –    Az. Ag. Gulfi €    33.00 29.50 
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