
O.P. Pinot nero met. class. Brut docg mill ‘17 

Az. Ag. Cà del Gè euro 30.00 
Zona origine: Montalto Pavese (Pv) - Lombardia 

Vitigno: pinot nero 

Colore: giallo paglierino, brillante con perlage fine e             
persistente 

Profumo e sapore: profumo ampio con sentori che ricordano 
la crosta di pane; al palato è elegante, fresco, sapido e con 
buona acidità 

Abbinamenti gastronomici: ottimo come aperitivo, ben si     
accompagna a tutte le portate, dolci esclusi 

i vini del mese 

Terre Lariane “Le Caldarine” igt ‘22 

Cant. Angelinetta euro 23.00 

Zona origine: Domaso (Co) - Lombardia  

Vitigno: sauvignon, verdese bianco, riesling renano 

Colore: paglierino brillante con riflessi verdognoli 

Profumo e sapore: ampio e floreale; sapore fresco e fruttato 
di media struttura, minerale e sapido 

Abbinamenti gastronomici: accompagna bene piatti estivi,   
pesce di lago e formaggi a pasta morbida 

O.P. Riesling “Marinoni” doc ‘21 

Az. Ag. Cà del Gè euro 22.00 
Zona origine: Montalto Pavese (Pv) - Lombardia 

Vitigno: riesling renano 

Colore: giallo paglierino con leggeri riflessi verdognoli 

Profumo e sapore: il profumo è fruttato, fresco ed intenso;   
al palato si presenta morbido, aromatico, fruttato di buon 
corpo 

Abbinamenti gastronomici: accompagna ottimamente pesci, 
carni bianche e formaggi di media stagionatura 


